
春の陽気が心を躍らせる、とびきりの時間。
華やかなお料理とお酒を片手に、笑顔を咲かせるあたたかなひととき。

2025年 3月1日（土）～5月31日（土）

2025 Spring Party Plan

ANAクラウンプラザホテル札幌　〒060-0003札幌市中央区北3条西1丁目2-9

プラン3種

和洋会席プラン  16,000円
お料理8品+2時間飲み放題付き

洋食卓盛プラン  13,000円
お料理8品+2時間飲み放題付き

洋食卓盛プラン  10,000円
お料理8品+2時間飲み放題付き

※写真はイメージです

春らしいお料理の数
々



前 菜

吸 物
造　　り
煮 　 物

焼 物

肉  料  理

食 事

デ ザ ー ト

春のオードブルプレート
・ そら豆プディングと浅利のジュレ
・ サワラの炙りスモーク
・ コールビーフのルーローと
  
蛤吸　竹の子　蕨　人参　軸菜
旬のお造り3種　芽物
鰆吉野煮とぜんまい東寺巻　
野菜炊き合わせ　季節の麩　青味
鱒塩焼　ハスカップとバルサミコ
ソース　青唐　春野菜
国産牛フィレ肉のステーキ　
赤ワインソース　
春野菜のグリルと玉葱のピューレ
生寿司3貫（鮑　生帆立　甘海老）
ガリ　赤出汁
春の苺とナッツのガトー

和洋会席プラン
16,000円
お料理8品+

2時間飲み放題付き
1
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お造り3種盛り合わせ（甘海老ほか）
冷製オードブル
・ 濃厚ウニ豆腐の蟹入り コンソメジュレ       
   
・ 帆立の梅肉南蛮とサワラの炙り燻製
・ 道産牛もも肉の低温ロースト 
   トリュフ風味のレ・パン添え
カジキマグロのココット焼き 
桜海老クリームソース
サワラと帆立のポワレ 
エストラゴン香るビスクソース
仔羊肩肉のハーブマリネロースト 
オリエンタルソース
国産牛フィレ肉のステーキ 
春キャベツのドフィノワーズ添え
生寿司3貫
抹茶のティラミス 

洋食卓盛プラン
13,000円
お料理8品+

2時間飲み放題付き

洋食卓盛プラン
10,000円
お料理8品+

2時間飲み放題付き

●ビール　●ウイスキー　●焼酎（芋・麦・甲類）　●日本酒　●ワイン（赤・白）　●カクテル　●サワー　●ノンアルコールビール　●ソフトドリンク

ドリンクメニュー

お申込みの際は、下記までご連絡ください。

Tel 011-242-1885(09：00～17：30まで)
banquet-reservation@anacpsapporo.com

ANAクラウンプラザホテル札幌　〒060-0003札幌市中央区北3条西1丁目2-9

※お米は北海道産米を使用しております。　※各プラン8名様より承ります。　※プラン以外のメニューにつきましてもお気軽にご相談下さい。
※掲載料金には、税・サービス料が含まれております。　※都合により、お料理の盛り付けおよび盛皿、メニューを変更させていただく場合がございます。ご了承ください。

2025年 3月1日（土）～5月31日（土）

2025 Spring Party Plan

◀
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細
は
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ら

2次会プランのご案内
26F スカイラウンジ サッポロビュー

7:00pm～11:00pm（L.O. 10:30pm）

ホテル最上階に位置するバーラウンジで2次会はいかがでしょうか。
日本新三大夜景に選ばれた札幌の夜景を東西に望め、店内に心地よく
流れる音楽が上質な時間を一層と演出いたします。

※詳細は、セールス担当者までお尋ねください。

90分飲み放題
+チャーム 4,500円4,000円

120分飲み放題
+チャーム
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お造り2種盛り合わせ
冷製オードブル
・ サーモンのユッケ風マリネとワカモレの

・ ニシンのレモン〆と細切りポテトの
   
・ 北海道産チキンのテリーヌ オリーブと
   アーモンドのコンディマン
スズキのアンクルートと
プティポワのフランセーズ
鶏と小海老の辛味噌茄子炒め
道産仔牛のロースト パンデピスの香り 
フロマージュボール添え  
牛サーロインのグリル 
カカオペッパーソース 春野菜を添えて 
エッグ・ロール寿司&炊き込み稲荷 
青菜添え
サワーチェリームース・アーモンドの
チョコクランチを添えて

 プティカヌレのレバーディップ
そら豆添飾り

サラダ マスタード風味

   ディップ


